MAS AMIEL

Terroir : Schistes décomposés, marnes

noires.
(épages : 90% Grenache Noir,
5% Macabeu, 5% de Carignan

Vendange : Manuelle et éraflée.

Vinification : Mutage sur grains suivi d'une

macération de 30 jours.

Elevage: Oxydatif, 1 an en Dame Jeanne a

- I'extérieur, puis 34 ans en foudre de chéne.
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Robe Intense, chocolat, Franche, puis-

ambrée. figues fraiche, menthe sante, fraicheur
~ poivrée. étonnante.
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ROUSSILLON

AOP Mawny
ACCORDS

o o
Sublimera un
q roti de biche aux

airelles.

CHIC

Superbe un foie

gras mi-cuit, poivre
et fleur de sel. \

DESSERT

Superbe sur
un éclair au

g chocolat noir.

AU COIN DU FEU

En vin de méditation,

avec un carré de choco-
lat, un cigare.
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MAS AMIEL _Mawny

Droducteur de vins doux naturels,
vins secs, rosés et muscats :

le vignoble du Mas Amiel, réputé

mondialement, est situé a Maury

dans le Roussillon.

Depuis qu'il a été repris par I'entreprenant
Olivier Decelle (également présent a
Saint-Emilion et en Bourgogne), ce vaste
domaine, fer de lance des grands vins
doux naturels, n'a de cesse de progres-

ser. Aujourd’hui devenu une référence

incontournable de l'appellation Maury, Mas
Amiel s'évertue a respecter la nature, I'histoire
et la culture des vins qu'il produit ainsi que la ri-
gueur des connaissances et une transparence
absolue pour des vins "zéro trahison". Une mis-
sion magnifiquement réussie !
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