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MAS AMIEL

Terroir : Schistes, sols légers, pierrosité
importante. Filtrants comme des sables,
argiles en profondeur.

(épage : 100% Grenache Gris

Vinification : En cuve inox thermorégu-
lées. Vinification qui prend soin de protéger
le vin de toute oxydation. Fermentation
alcoolique a 18°C, avec mutage a l'alcool sur
jus a mi-fermentation.

Elevage: 10 mois en cuve, sur lies.

Robe aux Ciste, pamplemousse,
reflets blonds schiste chauffé au

N soleil

Fraiche, minérale,
pomelo, manda-
rine. Belle fraicheur. e

ACCORDS
4
~

CHIC

Idéal, sur un fois gras
mi-cuit ou poélé.

ENTREE

Superbe sur un
tartare de thon.

DESSERT

Parfait, sur une mousse
aux péches. Sur une

tarte maison aux abri-
. cots Rouges du Rous-

sillon.

FROMAGE

Sublimera une tartine
de chévre frais, au
poivre et miel.

S




MA

MAS AMIEL _Mawny

Droducteur de vins doux naturels,
vins secs, rosés et muscats :

le vignoble du Mas Amiel, réputé

mondialement, est situé a Maury

dans le Roussillon.

Depuis qu'il a été repris par I'entreprenant
Olivier Decelle (également présent a
Saint-Emilion et en Bourgogne), ce vaste
domaine, fer de lance des grands vins
doux naturels, n'a de cesse de progres-

ser. Aujourd’hui devenu une référence

incontournable de l'appellation Maury, Mas
Amiel s'évertue a respecter la nature, I'histoire
et la culture des vins qu'il produit ainsi que la ri-
gueur des connaissances et une transparence
absolue pour des vins "zéro trahison". Une mis-
sion magnifiquement réussie !
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