ROUSSILLON

BLANC CLASSIQUE

MAS BECHA
. AOP Gitos, duw Raussillon

Sol argilo-calcaire
ACCORDS
a
A partager avec

60% Grenache Blanc, 40% Vermentino
les copains sur des
: tapas maison.

Vinification :
PRODUITS DE LA MER &
Parfait sur un beau pla-

Stabulation a froid a 5° sur lies grossieres
puis fermentation en cuve a 22°,

teau de fruits de mer. W’
PLANXA

Baténnage quotidien. Soutirage.
Elevage : En cuve sur lies fine.

Superbe sur une
dorade grillée.
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FROMAGE

Robe, assez pale,
aux reflets verts.
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Fin, Parfums de
fleurs melliferes
et fruit a chair
blanche.

Ronde, fraiche, frui-
tée, poire et pollen.
Finale sur de beaux
amers.

e

Idéal sur un crottin de
chévre.
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N peu vigneron, un peu artiste,

un brin patron et l'exigence

chevillée au corps. Charles

Perez est un touche a tout

dont le parcours et les vins, élégants

et modernes, dénotent un caractére

affirmé digne d'un enfant du pays.

Depuis 2008, il conduit les 25 hectares

du MAS BECHA selon les principes de

I'agriculture biologique, soucieux de préserver

et un jour transmettre ce vignoble d’exception.

Respect du terroir et recherche de vins de
plaisir, ici on éveille les sens et les conscience

MAS BECHA M4

CHARLES PEREZ

MAS BECHA
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



