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LES PROMENARDS

MATHIEU COSME

AOP Vowsnay
ACCORDS

Terroir :
Argile a silex, sous-sol calcaire peu pro-
fond..

(épage : 100% Chenin

Vinification : Vendange manuelle en plu-
sieurs tris, objectif 0% de raisin confit. Fer-
mentation en cuves. Levures indigenes.

Elevage : court en cuve.
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Robe jaune  Notes de fleurs Droite, riche et structurée.
dor. blanches et vanillé. joli volume, belles fraicheur
et longueur.
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EN COQUILLES !
Superbe sur des escar-
W’gots en persillade.

CHIC

Merveilleux sur un foie

gras poélé au miel et a
la poire.

POISSON

Sublimera un bar en

croUte de sel et herbes
q fraiches.
A PLUMES! &

Superbe une volaille
crémée.
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MATHIEU COSME

epuis qu'il a repris le domaine fami-

lial (@anciennement domaine de Beau-

mont) de Noizay en 2005, Mathieu

Cosme a entamé une réflexion pro-

fonde en quéte de grands chenins vouvril-

lons. Il réduit de 14 hectares (dont 70 %

alimentaient la cave coopérative) a 9 hec-

tares qu'il cultive seul avec quelques sai-

sonniers. Le vignoble est conduit en agri-

culture biologique. Hormis Fines Bulles, un

pétillant extrémement golteux, chacune cu-

vée nait sous un nom de lieu-dit visant a mettre

en lumiere l'expression de nuances de terroirs et

d’ages des vignes. Les vins fermentent et séjournent

dans des fGts de 300 a 400 litres. Tous ces efforts

donnent des blancs sincéres et francs du collier,

laissant une sensation nourrissante fraiche. Sa-

luons le négoce de qualité de Mathieu Cosme,

Le Facteur su'l'Vélo, qu’il partage avec son as-

socié Fabien Brutout, un autre vigneron plein
d’avenir.

Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop
Dimanche et Jours fériés TO0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 271



