
Des arômes de fruits 
à chairs blanches très 
murs comme l'abricot 
ou la pêche.

Robe jaune 
pâle aux 
reflets verts.

LOUIS JADOT
MEURSAULT

ACCORDS
Terroir  :  Sol brun foncé, sec, de composi-
tion calcaire-marne-argile comportant des 
cailloux et graviers.
Cépage : 100% Chardonnay
Vinification : Vendange manuelle et 
triée à la main. Les raisins sont ensuite 
pressés en douceur puis fermentés dans 
des fûts dont un 1/3 sont neufs.
Élevage :  15 mois sur lies fines en fût.

AOP Meursault

Notes de Dégustation

Séduisante, ronde, 
ample, une jolie
fraîcheur.

BOURGOGNE

SEC
V I NCaves  

Maillol
Perpignan

OUVRIR } 1h avant
SERVIR  } 12 - 14°C

GARDE } 5 à 15 ans selon 
les millésimes

Merveilleux sur un 
blanquette de cabil-
laud .

COCOTTE

Sublimera un loup farci 
aux Saint-Jacques.

POISSON

Superbe sur un
Beaufort.

FROMAGE

Parfait sur une pou-
larde crémée aux 
morilles.

VOLAILLE

M
eursault est sans 
doute le village 
le plus réputé de 
Bourgogne pour les 

vins blancs. Situé au sud de la 
Côte de Beaune, son vignoble est 
étalé en pentes douces, comprises 
entre 230 et 360 mètres d'altitude. 
L'orientation Est est très favorable par son 
ensoleillement maximum.
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LOUIS JADOT
Beaune

Tout a commencé autour d’une parcelle. 
C’est en faisant l’acquisition du Beaune 
Premier Cru Clos des Ursules que 
l’histoire de la Maison Louis Jadot 

débute en 1826.
Une trentaine d’années, c’est le temps qu’il 

a fallu à Louis-Henri-Denis Jadot pour 
fonder la Maison, en 1859, et y poser les 
valeurs d’une entreprise familiale. C’est 
en développant le négoce de vin vers 

les marchés du Nord de l’Europe 
qu’il contribue déjà à l’époque à la 
renommée des vins de Bourgogne.

Le vignoble de 200 hectares est 
planté exclusivement de Chardonnay 

et de Pinot Noir et vendangé à la main.
Certaines parties du domaine sont converties 

à l’agriculture biodynamique. Les vins de la 
Maison Louis Jadot sont fins, équilibrés et 
d’un niveau très homogène. La distribution 

est confiée exclusivement à un réseau de 
caviste de qualité et les vins se retrouvent 

à la carte des plus grandes tables du 
monde.


