
NIKKA

Distillerie NIKKA
Fondée en 1934 par Masataka Taketsuru, considéré comme le 
père du whisky japonais, la société Nikka Whisky élabore une 
gamme large et diversifiée de whiskies au sein de ses deux distil-
leries situées au nord du Japon : Yoichi et Miyagikyo. Réputé pour 
ses deux single malts Nikka propose également des assemblages 
d’une grande précision et d’une complexité inégalée. Importé 
d’Écosse dès 1963, l’alambic à deux colonnes dit alambic Coffey 
garde les faveurs de Nikka. Cet alambic historique donne du 
caractère et une texture unique au distillat. Avec ses distilleries 
au nord du Japon, Nikka Whisky offre deux expressions de single 
malts distincts. Le Taketsuru, nommé en l’honneur du fondateur 
de Nikka, est l’assemblage de ces deux single malt.

Les distilleries du sud-ouest de l’île, sont 
situées au pied du mont Tennozan, dans 
le sud-ouest de Kyoto, à mi chemin vers 
Osaka. Entouré de montagnes et de forêts, 
le site est souvent recouvert d’une brume 
dense. L’environnement chaud et humide 
est bien adapté à la fabrication du Whisky. 
Son eau minérale est célèbre et confère 
aux whiskies un goût incomparable.
.Les distilleries de l’ouest de l’île, situées 
au d’un climat frais et humide et de l’eau 
de fonte des neiges vierge de la montagne. 
L’objectif est de profiter des terres et forêts 
naturelles du Japon pour développer un 
whisky propre, sucré et légèrement fumé, 
conçu pour plaire à un palais délicat. Au 
cœur des Alpes japonaises, à presque 700 
mètres d’altitude.
.Les distilleries du nord de l’île,  l’emplace-
ment a été choisi en raison de la propreté 
de l’air et du niveau d’humidité.  Entouré 
de lacs et de cerisiers en fleurs,  confèrent 
un whisky plus doux et plus élégant.

Fiche Technique / Yoichi
Yoichi est située sur la côte de Hokkaido. Produits selon des méthodes 
traditionnelles, telle que la chauffe directe au feu de charbon, les malts 
affichent parfaitement le caractère authentique de ce lieu d’exception 
avec leurs notes marines et finement tourbées.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  un   
    fauteuil en ˝vin˝ de méditation. 

JAPON/ 

YOICHI

Notes de dégustation
NEZ  }  Citron confit, fruits exotiques, vanille, girofle, poivre, muscade. Jolie 
fraîcheur, verveine et estragon. BOUCHE  }  Vive, puissante, vanille, praline. 
Agrumes, poire, prune. La réglisse ajoute une touche huileuse avant que le 
chèvrefeuille, le lys et la cardamome ne la rendent capiteuse.
FINALE  }  Longue, riche, pimentée.
Vanille, caramel au lait, des notes de cendre et  fumée.
Rétro-olfaction orange sucrée et mangue.
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Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.
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