
OCTOMORE 10.4
La Marque OCTOMORE

Octomore tire son nom d’une petite ferme jonchée sur la colline qui 
surplombe le village de Port Charlotte sur l’île d’Islay, non loin de 
la distillerie Bruichladdich. Cette ferme-distillerie ferme ses portes 
en 1852 après seulement quatre décennies d’activité. En 2002, le 
maître distillateur de Bruichladdich, Jim McEwan, souhaite créer le 
whisky le plus tourbé du monde avec Octomore, pour compléter 
la gamme composée de whiskies non tourbés Bruichalddich et des 
whiskies très tourbés de Port-Charlotte. Au-delà de sa concentra-
tion phénolique hors du commun, le whisky Octomore se caracté-
rise par une démarche innovante dans l’assemblage et le vieillisse-
ment de ces spiritueux.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation. 

Notes de dégustation
NEZ }  Tourbe, nectarine, agrumes, ananas, 
mangue. BOUCHE  }  Saveur salée, pêche 
ananas, d'abricot séché - fumée, chêne.
FINALE  }  Coco, tabac, vanille, fumée.

ÉCOSSE/  Islay

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Fiche Technique / 10.4
Cette quatrième version du single malt d'Octomore 10 ans a été tirée 
de divers fûts de la distillerie de l’île d’Islay. Ce single malt intensément 
tourbé (208 ppm) a été distillé à partir d'orge écossaise de la variété 
Optic récoltée en 2008. Il a vieilli en fûts de chêne neuf et en fûts de 
whisky américain de premier et de second remplissage. Les notes de 
pêche, d'ananas, de mangue mûre, d'abricot séché et de pêche sont 
magnifiquement équilibrées avec la fumée et le chêne.

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez à 
associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégus-
tation est aux alentours de 15°C.

Islay
Campbeltown

Lowland

Highland

Speyside

The 
Islands

Les distilleries du sud d’Islay, sont les 
plus puissantes, produisant un whisky plus 
ou moins fort d’odeur, macéré dans de la 
tourbe fumée, de l’eau salée et iodée. Les 
whiskies de cette partie de l’île sont pour 
la plupart caractérisés de médicinaux. Ces 
distilleries utilisent non seulement une 
forte part de malt tourbeux (50 parties 
par million pour Ardbeg, 40 mesures pour 
Laphroaig), mais aussi l’eau marron de l’île 
pour chaque étape de la production. 
Les distilleries du nord d’Islay, Brui-
chladdich et Bunnahabhain offrent par 
contraste, plus doux, ceci car ces distille-
ries extraient l’eau printanière avant qu’elle 
n’ait été en contact avec le sol tourbeux et 
utilise même un orge doux voire non-tour-
beux. Le résultat donne à ces whiskies un 
goût plus doux, moussu (plutôt que tour-
beux), avec un trait algueux, de noisette, et 
un final toujours sec. 
La distillerie du milieu de l’île, reste au 
milieu des 2 extrêmes (tourbeux mais 
non-médicinal, caramélisé, avec des sen-
teurs florales et des traces d’huile de lin). 
L’une bien que proche de Bunnahabhain, 
produit un délicat et verdoyant malt, avec 
certains traits de tourbe, iode/sel, balancés 
avec des notes florales et un final pimenté.

Distillerie BRUICHLADDICH
La distillerie de Bruichladdich fut entièrement rénovée à partir de 2001, 
permettant aux propriétaires de conserver la quasi-totalité du matériel 
d'origine datant du 19e siècle, notamment une cuve de brassage à ciel ou-
vert et des alambics en forme d'oignon très élancée. Son single malt est 
très peu tourbé, et se révèle en effet marqué par ses origines marines avec 
un nez iodé et une bouche aux saveurs salées. 



r r

r

r r

r

ge ge

ge

ge ge

ge

j

j

j

j

ut 

ut 

ut 

ut 

e 

e 

e 

e 

l

l

l

l

e

e

e

e

vu

vu

vu

vu

r

r

r

r

e

e

jjut ut e e lleevuvurree e

e


