
OCTOMORE

La Marque OCTOMORE
Octomore tire son nom d’une petite ferme jonchée sur la colline 
qui surplombe le village de Port Charlotte sur l’île d’Islay, non loin 
de la distillerie Bruichladdich. Cette ferme-distillerie ferme ses 
portes en 1852 après seulement quatre décennies d’activité. En 
2002, le maître distillateur de Bruichladdich, Jim McEwan, sou-
haite créer le whisky le plus tourbé du monde avec Octomore, 
pour compléter la gamme composée de whiskies non tourbés 
Bruichalddich et des whiskies très tourbés de Port-Charlotte. 
Au-delà de sa concentration phénolique hors du commun, le 
whisky Octomore se caractérise par une démarche innovante 
dans l’assemblage et le vieillissement de ces spiritueux.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation. 

Notes de dégustation
NEZ  }  Ample, puissant. Tourbe, réglisse, citron 
vert et jaune, cendre, lys, muguet, agave.
BOUCHE  } Vive. Coco, agrumes confits, ver-
veine, fumée, une tourbe sèche, vanille...
FINALE  }  Longue et dynamique.

ÉCOSSE/  Islay

REST &  BE  THANKFUL

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Les distilleries du sud d’Islay, sont les 
plus puissantes, produisant un whisky plus 
ou moins fort d’odeur, macéré dans de la 
tourbe fumée, de l’eau salée et iodée. Les 
whiskies de cette partie de l’île sont pour 
la plupart caractérisés de médicinaux. Ces 
distilleries utilisent non seulement une 
forte part de malt tourbeux (50 parties 
par million pour Ardbeg, 40 mesures pour 
Laphroaig), mais aussi l’eau marron de l’île 
pour chaque étape de la production. 
Les distilleries du nord d’Islay, Brui-
chladdich et Bunnahabhain offrent par 
contraste, plus doux, ceci car ces distille-
ries extraient l’eau printanière avant qu’elle 
n’ait été en contact avec le sol tourbeux et 
utilise même un orge doux voire non-tour-
beux. Le résultat donne à ces whiskies un 
goût plus doux, moussu (plutôt que tour-
beux), avec un trait algueux, de noisette, et 
un final toujours sec. 
La distillerie du milieu de l’île, reste au 
milieu des 2 extrêmes (tourbeux mais 
non-médicinal, caramélisé, avec des sen-
teurs florales et des traces d’huile de lin). 
L’une bien que proche de Bunnahabhain, 
produit un délicat et verdoyant malt, avec 
certains traits de tourbe, iode/sel, balancés 
avec des notes florales et un final pimenté.

Fiche Technique / Rest & Be
Cette version d’Octomore a été distillée en Décembre 2007, puis éle-
vée en fûts de Sauternes avant sa mise en bouteille en Novembre 2014. 
C'est un embouteillage spécial dans la collection Rest & Be Thankful et 
qui a donné 303 bouteilles.

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez à 
associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégus-
tation est aux alentours de 15°C.

Négociant "Rest and Be Thankful" 
[trad : se reposer et être reconnaissant], telle est était 
l'inscription gravée sur une pierre placée par des soldats 
au sommet de Glen Croe en 1753 ; le parcours à travers 
cette vallée d’Écosse était si long et raide qu'il était de 
tradition pour les voyageurs de se reposer à ce point 
et d’être reconnaissants d'avoir achevé cette ascension. 

Rest and Be Thankful Whisky Company ne se contentent pas d’embouteiller 
les plus rares single malts des meilleures distilleries, ils embouteillent l’es-
sence même de leur identité pour vous permettre de découvrir le même 
sentiment de bonheur et de satisfaction que celui ressenti, il y a des années 
de cela, par ces voyageurs fatigués.
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