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1IGP Cates Calatones

Terroir :

Schistes et argilo-calcaire (Marne).
(épages :

Grenache Blanc, Grenache Gris, Macabeu

Vinification : Vendange Manuelle. Pressu-
rage direct.

Elevage: En 1/2 cuves bois et 1/2 barriques
pendant 10 mois.
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Jolie robe Notes florales tres Boisé tres fin. Cro-
jaune pale.  fraiches. quante, minérale et
belle vivacité.
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aux asperges sauvages.

PLANXA
Idéal sur un gratin de
Saint-Jacques. W'

& VOLAILLE
Parfait sur la poule au

pot de mamie!

FROMAGE &
Divin sur un Comté 24
mois ou un Mont d'Or. q




la fin des années 2000, Olivier Pithon s'est

mis a la recherche d'un lieu de vie, d'un

lieu ou il pourrait vivre cette passion de la

terre et du vin aprés avoir pas mal vadrouil-

|é. C'est sur le terroir de Calce qu'il a décidé

de poser ses valises. Olivier Pithon s'est

installé au domaine en 2001, avec sa

vache Lais, dans le but de produire

de grands vins du Roussillon. Le do-

maine s'étend aujourd’hui sur 19

hectares. Calce est un lieu unique

entre la Méditerranée, les Pyrénées

et les Corbieres situé a environ

300m d’altitude. Les vignes sont

situées sur un terroir extréme-

ment riche composé de marnes

de schistes et de calcaire. Coté

cépages, nous retrouvons du Ma-

cabeu et du Grenache Gris et blancs

mais aussi du Carignan, du Grenache
Noir et du Mourvedre pour les rouges.

Olivier Pithon travaille sa vigne en biody-

namie ce qui lui offre une belle mise en

valeur de ses terroirs, offrant des vins in-

tenses et élégants.

. Ses vins lui ressemblent, ils sont en-
tiers, généreux et naturels.
" OLIVIER
«. PITHON
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