n hommage

aux premiers

"résistants", a ces

vignerons qui dés les
années 70 ont pris le risque de ne plus
étre en appellation, refusant le concept
de cépage améliorateur afin de
conserver leur vieux vignoble, souvent
complanté.
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ROUSSILLON

HOMMAGE A FERNAND

PARCE FRERES
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(épage:
100% Macabeu

Vinification : vendange manuelle. & ENTRE COPAINS
Vinification traditionnelle avec débour- T

Iciage en fin de fermentation alcoolique. Y chois de Collioure
Elevage : 5 mois en cuve. ; marinés.

. €
J k Idéal sur un beau pla-
‘M & D 2 teau de fromages
de chévre.

& ASIATIQUE
’ Parfait sur une fondue

japonaise, saumon,

i

' ; Saint-Jacques dans un
Jolie robe Complexe et minéral.  Délicate, bel équilibre. bouillon parfumé au
jaune clair. ~ Agrumes, péche et Fraiche et tendue. gingembre.
amande.
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Parcé

e mot des vignerons :
« Nous travaillons depuis de nom-
breuses années a la sauvegarde, a la
renaissance des appellations, aussi bien
au niveau de nos entreprises que collective-
ment, en Roussillon comme en France. »
Les Fils de Marc Parcé, Martin, Augustin et
Vincent, sont 3 fréres qui travaillent sur 3
domaines : le Domaine de la Précepto-
rie, Domaine Augustin et sélection Parcé
Freres.
Leurs vins sortent pour la plupart en ap-
pellation Maury, Collioure ou Banyuls, mais
également sur la quasi-totalité des appellations
de la catalogne francaise.
lIs ont une vision paysanne du vin, pérenne et fa-
miliale, une volonté de prendre soin de I'héritage
recu. Leur activité répond a une philosophie :
contribuer a la sauvegarde et a la renaissance
des appellations.
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PARCE FRERES

Caves Maillol

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
Dimanche et Jours fériés TOh -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27

www.cavesmalillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



