ette cuvée le 20

est issue

de vignes

complantées
autour de Riversaltes.

RIVESALTES AMBRE
20ans d'dge - 2002 ROUSSILLON

PARCE FRERES
AOP Ruesale Awmbns

Terroir:

Climat méditerranéen

Sols de schistes et marnes.

Rivesaltes en Pyrénées-Orientales.

(épage:

G.re.nache. gris, blanc et de Macabeu ENTRE AMIS
Vinification : Un vin liquoreux qui
Egrappée, macération pelliculaire et s'appréciera a I'heure
pressurage direct, débourbage a froid, q , de I'apéritif, sur des

contrble de température. tapas.
- Elevage: CHIC! &
17 ans en barrique. Parfait sur un fois gras
mi-cuit.
/ _ i
M‘@ de D ) CUISINE DU MONDE
Idéal sur une cuisine

sucrée/salée, thai ou
Y ' l \ indienne.
FROMAGE - DESSERT

. , . . L Excellent sur un chévre
Jolie robe ambrée, Tresriche, des Fine et équilibrée. sec, des rousquilles et
laissant passerla  notes de noix et de tartes aux fruits jaunes q

~N lumiere. datte. r et blancs.
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e mot des vignerons :
« Nous travaillons depuis de nombreuses
années a la sauvegarde, a la renaissance
des appellations, aussi bien au niveau de
nos entreprises que collectivement, en Roussil-
lon comme en France. »
Les Fils de Marc Parcé, Martin, Augustin et
Vincent, sont 3 fréres qui travaillent sur 3
domaines : le Domaine de la Préceptorie,
Domaine Augustin et Sélection Parcé Fréres.
Leurs vins sortent pour la plupart en appel-
lation Maury, Collioure ou Banyuls, mais éga-
lement sur la quasi-totalité des appellations
de la catalogne francaise.

s ont une vision paysanne du vin, pérenne et fa-
miliale, une volonté de prendre soin de I'héritage
regu.

Leur activité répond a une philosophie : contribuer
a la sauvegarde et a la renaissance des appella-
tions.

Parcé -? freres BW‘&/—M -_M&’L

PARCE FRERES

llol

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
Dimanche et Jours fériés TOh -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27

www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



