
PAUL JOHN
BRILLIANCE
Distillerie PAUL JOHN

Guidé par sa passion du whisky et son rêve de créer une marque 
indienne reconnue sur la scène internationale, Monsieur Paul John, 
entrepreneur ambitieux, décide d’ouvrir en 2004 une distillerie. Son 
choix se porte alors sur Goa, une ville colorée et multiculturelle du 
sud-ouest de l’Inde : la marque Paul John est née. Fortement inspiré 
par la culture indienne, Paul John sélectionne les meilleures matières 
premières pour créer des singles malts riches, raffinés et finement 
épicés. L’orge provenant des plaines de l’Himalaya est récoltée à ma-
turité durant la saison estivale. Doublement distillé dans des alambics 
de cuivre traditionnels, le whisky vieillit ensuite dans les chais de la 
distillerie, où le climat tropical joue un rôle de catalyseur. Le résultat 
est éblouissant de contraste et de caractère !

Notes de dégustation
NEZ  }  Doux, des parfums de sucre roux, miel et cannelle.
BOUCHE  }  Gourmande, des saveurs de céréales, cacao, caramel, épices douces. 
FINALE  }  Longue, cacao et épices intenses.

L'INDE/  

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Jusqu’en 1947, l’Inde était une colonie 
britannique. Ce sont donc les Anglais 
et les Écossais qui emportèrent dans 
les colonies du nord de l’Inde – le Sud 
était réservé à la France et au Portugal – 
quelques alambics à colonne, ceux qui, 
depuis leur création en 1831, ont révo-
lutionné l’industrie du whisky en per-
mettant de distiller en continu, et donc 
à plus grande échelle qu’avec les tradi-
tionnels Pot Stills. Au pays des Mahara-
jahs, premier producteur mondial de 
canne à sucre, les Indiens avaient pour 
habitude de distiller de la mélasse. 
« Un sous-produit de la fabrication 
du sucre qui donnait du rhum, du gin 
et donc du whisky grâce à l’ajout de 
quelques arômes “perlimpinpin” bien 
choisis », nous apprend Salvatore Man-
nino. Aujourd’hui, ce ne sont pas ces « 
whiskys » qui sont exportés : ils feraient 
sursauter les Écossais qui donnent le 
« la » en matière de réglementation. 
Les fabricants indiens ou même étran-
gers l’ont bien compris. 
Dès les années 70, les acteurs de ce 
sous-continent ont bien compris qu’il 
fallait « monter » la qualité pour abor-
der l’export avec succès.

Fiche Technique / Brilliance
Ce single malt indien illustre avec brio les richesses de la plus 
petite région d'Inde qui l'a vu naître !
Brilliance est vieilli en fûts de bourbon de premier remplissage 
pendant 5 à 6 ans.

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.

Il est recommandé de consommer ce single malt frais entre 10°C et 15°C et s'il le faut,  
   d'agiter sa bouteille afin que les matières grasses présentes dans le whisky se diffusent  
   de façon homogène.
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