
Mot du CAVISTE
Ce rhum peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans 	

    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

BARBADE / 

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Maison FERRAND
Les rhums de la gamme Plantation proviennent des meil-
leures distilleries des Caraïbes (Barbade, Grenade, Guyane, 
Jamaïque, Nicaragua, Panama ou Trinidad). La collection 
des rhums Plantation se découpe en deux gammes dis-
tinctes, les blends et les millésimes. Les blends sont des 
assemblages affinés par le maître de chai de la Maison 
Ferrand. Les millésimes, dont les goûts sont différents d’un 
millésime à l’autre, proviennent directement du fût et sont 
disponibles en quantité limitée.

Fiche Technique / Barbados 5 ans
Cette cuvée est fabriquée à base de mélasses fermentée penad-
nt 3 jours. La distillation se compose d’assemblage de rhums 
distillés en colonne double & Pot Still (1850 Batson).
Vieillissement : Minimum de 5 ans en fûts de Bourbon (Bar-
bade) et fûts Ferrand (France)

Comment déguster ce rhum
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui se referme légèrement 
au centre ce qui vous permettra de concentrer les arômes. 
Approchez le verre de votre nez mais pas trop près. Humez les par-
fums, puis prenez une petite gorgée de rhum et fermez la bouche. 
Faites rouler cette gorgée sur et autour de la langue. Vous salive-
rez pour réduire naturellement le degré d’alcool avant d’avaler. 
Quelques secondes après avoir avalé le rhum, concentrez vous sur 
les saveurs et sensations qui persistent en bouche.

Notes de dégustation
NEZ  }  Rond, notes pâtissières, de tabac et de guimauve.
Des parfums grillées, de raisin mûr et de pruneau.
BOUCHE }  Presque aigre/douce, rôtie, grillée, sur des saveurs de fruits 
du verger cuits.
FINALE  }  Mi-longue, chocolatée.

PLANTATION 
BARBADOS  5 ANS

Le rhum y est produit dès 1642 et devient rapi-
dement très demandé sur le vieux continent. 
Véritable berceau du rhum, l'île de la Barbade est 
parsemée de moulins à vents en ruine, servant 
auparavant à broyer la canne pour en extraire 
le jus. L'île abrite la distillerie la plus ancienne au 
Monde : Mount Gay.

Barbade
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1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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