
Mot du CAVISTE
Ce rhum peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  

    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Maison FERRAND
Les rhums de la gamme Plantation proviennent des meil-
leures distilleries des Caraïbes (Barbade, Grenade, Guyane, 
Jamaïque, Nicaragua, Panama ou Trinidad). La collection 
des rhums Plantation se découpe en deux gammes dis-
tinctes, les blends et les millésimes. Les blends sont des 
assemblages affinés par le maître de chai de la Maison 
Ferrand. Les millésimes, dont les goûts sont différents d’un 
millésime à l’autre, proviennent directement du fût et sont 
disponibles en quantité limitée.

Fiche Technique / PINEAPPLE
Fidèle réminiscence du "Pineapple Delicacy" cher aux Anglais 
de l'époque Victorienne, ce rhum a vu le jour grâce aux nom-
breuses recherches effectuées en collaboration étroite avec 
l'historien David Wondrich.
Les Ananas Victoria, méticuleusement sélectionnés, sont 
d'abord épluchés à la main, et les écorces du fruit sont alors 
mises à  infuser durant une semaine dans le rhum Plantation 3 
Stars. C'est une fois cette infusion effectuée que la distillation 
commence. Durant cette nouvelle opération, c'est la chair de 
l'ananas qui est à son tour infusée dans le rhum Plantation Ori-
ginal Dark cette fois, et durant de nombreux mois. À l'issu de 
ces différentes étapes, l'assemblage du distillat obtenu et de 
l'infusion intervient pour donner naissance à ce délicieux Plan-
tation Pineapple. Étant donné la saisonnalité de l'ananas Victo-
ria, cette bouteille compte parmi les éditions très limitées. Un 
rhum résolument gourmand et fruité !

Comment déguster ce rhum
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui se 
referme légèrement au centre ce qui vous per-
mettra de concentrer les arômes. 
Approchez le verre de votre nez mais pas trop 
près. Humez les parfums, puis prenez une pe-
tite gorgée de rhum et fermez la bouche. Faites 
rouler cette gorgée sur et autour de la langue. 
Vous saliverez pour réduire naturellement le 
degré d’alcool avant d’avaler. Quelques se-
condes après avoir avalé le rhum, concentrez 
vous sur les saveurs et sensations qui persistent 
en bouche.

Notes de dégustation
NEZ  }  Ananas Victoria, pêche, massepain, vanille. Des notes de gé-
ranium. BOUCHE }  Pomme cuite, girofle, miel, notes fumées, épices.
FINALE  }  Belle longueur, gourmande, caramel, muscade, amande, 
ananas et agrumes.

PLANTATION 
PINEAPPLE
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1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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