
Notes de Dégustation

Jolie robe rubis 
aux reflets vio-
lacés.

Des notes de cerise 
et de prune, des 
pointes épicées.

Structurée, corsée et 
gourmande. Tanins 
souples et fondus.

ITALIE
Les Pouilles

SERVIR  } 16 -17 °C 
RAFRAÎCHIR  } 15 mins 

GARDE  } 2 - 5 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Parfait des gnocchis à 
la sauce Ragù maison 
et parmesan.

À déguster sur un joli 
plateau de fromages 
affinés.

Idéal sur de la belle 
charcuterie italienne.

CONVIVIAL

PASTA

FROMAGE

Superbe sur des cotes 
de cochon à la planxa.

PLANXA

ACCORDS
Terroir  :  
Brindisi est situé dans les Pouilles à 100m 
d’altitude au-dessus du niveau de la mer.
Cépage :
100% Primitivo
Vinification :
Macération thermo-régulée,
pressurage doux.
Élevage :
En cuve inox.

SEC
V I N

SAN MARZANO
PRIMITIVO



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

En 1962 San Marzano est une petite ville au 
centre de la DOP Primitivo di Manduria, une 
bande de terre entre les mers qui baignent les 
Pouilles. C’est ici que 19 viticulteurs ont fondé 

Cantine San Marzano. Bien avant la naissance de 
l’appellation d’origine et la reconnaissance mon-
diale de Primitivo di Manduria, ils poursuivaient un 

rêve.
Le vignoble en bord de mer. 120 hectares do-
minés par une Masseria du XVIe siècle que l’on 

peut voir se promener parmi les interminables 
rangées de vignes, les étendues d’arbustes et 

les champs d’arbres fruitiers. Lieu de travail et de 
production, laboratoire de durabilité en constante 
évolution. Théâtre idéal de partage et de beauté mé-
diterranéenne, la distillation de l’expérience que San 
Marzano offre au monde.

San Marzano

SAN MARZANO


