VOLTOR
RECERCA

Terroir :

Argilo-Calcaire a 150m d'altitude, Vin-
grau et Tautavel (Corbieres Catalanes).

(épages:
50% Grenache Gris, 50% Macabeu

Vinification : Vendange manuelle en
caisses de 12kg. Levures indigenes.
Pressurage direct, fermentation en cuve

iNoX.
Elevage : 12 mois en cuve.

Jolie robe
jaune clair.
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Aromatique,
fruits jaunes.
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Vive et fraiche.
Elégante et saline.
Jolie longueur.
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Vi de France
ACCORDS

%— Superbe a l'apéritif.

PASTA!

Idéal sur des spaghettis

alle vongole

(aux coques ou aux g

palourdes).
PRODUIT DE LA MER
Parfait sur des Saint-

& Jacques snackées au
g beurre.




n 2018, le projet Recerca installé a Vingrau
et Paziols fait suite a I'aventure Zulu.

Jess Albero et Laurent Pujol sont partis
b a la découverte de multiples vigneronnes
et vignerons, ils ont eu la chance d'observer
leurs talents aussi bien que le plaisir de partager

leurs savoir-faire acquis aprés des années
d’expériences.

Inspirés et riches de ces rencontres, Jess et
Laurent ont eu envie, eux aussi, de produire
des vins dans une démarche convaincue, en
respectant au mieux tous les aspects de

la nature et du territoire.
Les 4,5 hectares sur les Corbiéres

Catalanes sont ainsi devenus leur terrain

de jeu.
L'objectif de Recerca est d'apprendre de maniére
empirique, (Recerca : recherche en catalan), de
comprendre la vigne, les secrets de sa culture,
ses cépages (Macabeu, Grenache noir et gris,
Carignan, Muscat et méme la Syrah) ansi que
découvrir et penser le vin et ses subtilités. Les
vins sont d'une tres grande pureté, droits, frais
et équilibrés.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27

www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



