
Étonnant cerise aux 
épices, romarin, co-
riandre, cumin… 

RÉMI JALLIET
LES ESPINOUS

ACCORDS
Terroir  :  
Sol argilo-calcaire.
Cépages : 
50% Carignan, 25% Grenache Noir,
25% Syrah
Vinification : Vendange manuelle. Raisin 
égrappé. Levures indigènes. Macération 
de 3 à 5 semaines avec des températures 
en-dessous de 25°C avec remontage 
quotidien. Extraction lente. Pressurage 
vertical. 
Élevage :  En barrique sur lies.

AOP Corbières

OUVRIR  } 30 mins avant
SERVIR  } 16 - 18 °C
GARDE  }  3 - 5 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Robe rouge 
rubis.

Boisée, fumée, tabac 
blond. Ronde, soyeuse. 
Tanins présents.

SEC
V I N
Vin Nature

CORBIÈRES

Parfait sur une entre-
côte marinée et grillée, 
avec frites maison.

À déguster sur Salers, 
un Saint-Nectaire.

Idéal  en bonne com-
pagnie.

APÉRITIF

PLANXA

FROMAGE

Superbe sur des filet 
de poulet aux épices 
et à la tomate.

VOLAILLE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

RÉMI JALLIET
Villesèque- des- Corbières

Après ses études d’œnologie à Tours, Rémi 
Jaillet achète 4,5 hectares de vignes en 
2006. Le Domaine est ainsi né !  Il s’étend 
aujourd’hui sur un peu plus de 6 hectares 

sur des plateaux calcaire. À la vigne, Rémi travaille 
essentiellement manuellement, c’est un vigneron 

à l’ancienne. L’intégralité du vignoble est donc 
certifié Bio depuis 2008. Le domaine est situé, 
au cœur de la Haute Corbière sur Durban 
et Villesèque à la limite Aude/Pyrénées-
Orientales et à 20 km de la mer subissant ainsi 

les influences maritimes et continentales 
au écarts de température plus marqués. 
Le terroir Argilo-calcaire composé de 

marnes bariolées à évaporites, dolomies, 
calcairo-dolomithiques, couches marno-

grèseuses. La particularité du "Terroir de 
Durban" est qu’il est situé dans une faille dont 

le résultat est la mixité d’âges géologique très 
différents. Cette diversité des sols et sous-sols, 
souvent sur une même parcelle, participe à la 
complexité des vins. De plus, le terroir, entouré de 

relief de 400 à 700m d’altitude, bénéficie d’hiver 
et de nuits plus froides. Les Vins du Domaine 
sont complexes, gourmands et frais.


