L'INSOLITE
LES ROCHES NEUVES

AOP. Sausmun Blome

Sol argilo-calcaires et de limon a silex.

Terroir :

(épage:

100% Chenin

Vinification :

Vendange manuelle en caissettes. Pres-
surage pneumatique de 4 h, fermenta-
tion alcoolique en foudre (Stockinger)
de 12hl ovale pendant 4 mois - Levures

indigenes.

Elevage: Sur lies fines pendant 9 mois.

Robe jaune
paille.
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Concentré et frais.
Des notes florales
et végétales. Fruité,
poire, péche, agru-
mes

Attaque droite et velou-
tée, belle acidité, notes
de gentiane, gingembre,

matiére dense, finale
nette et riche. s

LOIRE/
Pays de la Loire

ACLORDS

& POISSON
Merveilleux sur un roti
g de lotte au lard.
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POELEE

Délicieux sur des
Saint-Jacques justes
snackées.

PLANXA
Sublimera une daurade
grillée et un écrasé
g de pomme de terre a
: I'huile d'olive.

AU FOUR ﬁ

Superbe sur du sau-
mon cuit a l'unilatéral
et salade de jeunes
pousses.




e domaine des Roches Neuves fut
créé en 1850. Il est aujourd’hui tenu
d'une main de maitre par Thierry
Germain et s'étend sur 22 hectares.
Il est situé a Varrains, dans la Loire, en ap-
pellation Saumur-Champigny et en ap-
pellation Saumur pour un de ses vins
blancs.

Le domaine est cultivé en agriculture
biologique et en biodynamie et est
planté exclusivement de Cabernet
Franc et de Chenin.

Au chai, chaque parcelle est vinifiée

séparément, ce qui donne au vigneron
I'occasion de démontrer tout son talent :
chaque cuvée rivalise avec les meilleurs vins
francais, tant en termes de complexité que
de temps de garde.
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LES ROCHES NEUVES

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 271
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



