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TERRES CHAUDES

LES ROCHES NEUVES
Terroir : .740P Sm-&mw

OUVRIR } 1h avant
SERVIR } 13 - 14°C
GARDE } 8 ans

Sous-sol crayeux, alliance de terrains argi-
lo-sablonneux a dominante calcaire.

(épage : 100% Cabernet Franc

Vinification : Vendange manuelle en
caissettes, table de trie avant encuvage.
Egrappage 100%. Fermentation en cuve
tronconique a une température de 15 a
22 degrés, précédée d'une macération
de 2 a 5 jours le temps que les levures
indigénes commencent a travailler.
Cuvaison de 15 a 20 jours.

I.-’Ievage: sur lies fines en cuve bois.

et brillante

\{

Robe rouge  Fruité, cassis, myrtille,
rubis intense cerise, mdre, fram-

boise. Floral, iris, vio-
N\ lette. Végétal et épicé.

Le fruité Iégérement
compoté. Souple, fin et
élégante. Jolie longueur.

Belle fraicheur.Tanins fins./~

ACCORDS

& Délicieux sur un Tajine
d'agneaux a 'amande
., et aux pruneaux.

AUFOUR
Superbe sur un Par-

mentier d'agneau de 7
heures. _

GIBIER

Merveilleux sur un che-
vreuil aux pruneaux.




e domaine des Roches Neuves fut
créé en 1850. Il est aujourd’hui tenu
d'une main de maitre par Thierry
Germain et s'étend sur 22 hectares.
Il est situé a Varrains, dans la Loire, en ap-
pellation Saumur-Champigny et en ap-
pellation Saumur pour un de ses vins
blancs.

Le domaine est cultivé en agriculture
biologique et en biodynamie et est
planté exclusivement de Cabernet
Franc et de Chenin.

Au chai, chaque parcelle est vinifiée

séparément, ce quidonne au vigneron
I'occasion de démontrer tout son talent :
chaque cuvée rivalise avec les meilleurs vins
francais, tant en termes de complexité que
de temps de garde.

DOMAINe DCS o

RocHeS Neuves avuamms
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



