Caves
Maillol

Perpignan

ortir les Casques a

Pointe ; se dit

quand les joueurs

de rugby font preuve
d’une motivation et d’'un
engagement physique intense.
Un point commun avec nous les
vignerons, qui sommes engagés |
dans nos vignes au quotidien et
ce ... Sans "ROUMEGUER"

LANGUEDOC

CASQUE A POINTEL

L OUSTAL DES ROUMEGUEURS
IGP Gtoouse do Merament

o ACCORDS

Sol calcaire du crétacé et de I'éocéne.

Cépages :
Grenache Noir, Alicante, Cinsault & ENTRE COPAINS
. . . L, A boire en glouglou a
SERVIR frais } 12 - 14°C I{’nlﬁcatlon ¢ Macération courte. W' I'heure de 'apéro !
GARDE } 2 ans Elevage : En cuve :

CASSE-CROUTES

Superbe sur une

planche de charcuterie
k et de fromages variés. g

TAPAS

Parfait sur des petits
calamars en persillades.

Robe pourpre Explosion de fruits  Attention danger !!! ITALIA!
claire rouges légers. Fraiche, légeére, fruitée A déguster sur une
et gourmande. Tagliata de boeuf. g
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'‘Oustal des Roumégueurs, littéralement
en Occitan, la Maison des ronchonneurs,
toute nouvelle aventure lancée dans
les Corbiéres par Jean-Marc Bergé et
Nicolas Fabre et qui se concrétise par le
premier millésime 2018. Il fallait une terre
fascinante pour lancer le dessein de ce jeune
domaine et celle des Corbieres en est I'écrin
idéal. Au pied de la Montagne Alaric, non
loin du village de Barbeira, les deux amis
ont sélectionné quelques parcelles qui
donnent aujourd’hui naissance a leurs
vins frais, purs, au plaisir spontané.
Avant de se lancer dans ce projet, Jean-
Marc Bergé travaillait chez Fred Palacios.
Le Domaine cultive en agriculture biologique
et avec soin des vieux carignans, des grenaches,
des syrahs et des roussannes. Tous ces cépages
sont bichonnées a la vigne d'une main attentive
puis guidés a la cave par des vinifications peu
interventionnistes, des élevages notamment en
cuves afin de garder une intégrité de fruit, de
conserver de la fraicheur et d‘aller chercher
une tension dans chacune des cuvées.

'\‘QUST,ql.

ROUMEGUEURS Parbaina

L/OUSTAL DES ROUMEGUEURS
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ROUMEGUEURS

. Lundi au Samedi 1T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



