
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe grenat 
Foncée

Pruneaux cuits, 
cerises bien mûrs

Concentrée, 
confiturée

OUVRIR  } 30 min avant
SERVIR  } à 16°C

Terroir  :  
Sur Les Terres Nouvelles parcelle entre 
Maury et Saint-Paul-de-Fenouillet à 240 m 
d’altitude.
Cépages :
100% Grenache noir et gris.
Vinification :
Informations non fournies…
Élevage : 18 mois en  fût de chêne.

ROUSSILLON

AOP Maury Sec

Parfait sur un joli 
plateau de charcuterie 
catalane.

À accompagner sur des 
grillades de cochon.

Idéal sur un bœuf
bourguignon.

Superbe sur gigot 
d’agneau aux herbes 
fraîches.

SIMPLE

CLASSIQUE

ENTRE COPAINS

CHIC

SEC
V I N

SO2 MON AMOUR
LA PRÉCEPTORIE

S O2 , Mon Amour, pour 
exprimer à quel point 
pour nous le vin est 
l’expression d’une nature 

humanisée par des centaines et 
des centaines de gestes quotidiens 
répétés tout au long de l’année et des 
années qui nous ont précédées : 
« Le spectacle de la création d’un vignoble 
de qualité en terrain neuf est devenu chez 
nous, depuis longtemps déjà, chose si rare, que 
nos contemporains ne se représentent plus ce 
qu’il faut de labeur et d’ingéniosité, en pareille 
entreprise, pour contraindre la nature à donner 
ce que jamais, d’elle-même, elle n’eût offert à 
l’homme ». (Roger Dion)

Caves  
Maillol
Perpignan



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e domaine de la Préceptorie est né de 
l’association de trois anciens coopéra-
teurs de Maury, les Frères Parcé, et de la 
jeune génération du domaine de la

Rectorie, à Banyuls. 
Ils se sont installés en 2001 dans les vastes 

locaux d’une ancienne cave coopérative, 
avant de déménager dans un nouveau chai 
à Saint-Paul-de-Fenouillet. 
Le vignoble est situé au nord-ouest du dé-

partement des Pyrénées-Orientales, 
sur le très qualitatif secteur d’altitude 
des Fenouillèdes. Il s’étend sur 24 hec-

tares récoltés en vendanges manuelles 
et cultivés en bio. L’encépagement est 

composé de :  Grenache noir, Carignan, 
Syrah et Mourvèdre en rouge et de Grenache 

blanc et gris et Macabeu en blanc.
Aujourd’hui, c’est la nouvelle génération de

«Parcé Frères» Martin, Augustin et Vincent qui 
est aux commandes et donne un nouveau 

souffle aux vins du Roussillon.

Saint-Paul-de-Fenouillet

LA PRÉCEPTORIE


