DOMAINE o5

SCHsTES

ESSENCIAL

ROUSSILLON

DOMAINE DES SCHISTES
AOP Cates, duw Roaussitllon

Terroir : Schistes ferreux de la fin du
tertiaire sur la commune d’Estagel. Ex-
position Ouest a Nord- Ouest. Colline
lieu-dit Poux Baly.

(épages : 38% vermentino,
34% Grenache Gris, 28% Macabeu

Vinification :

La récolte est manuelle, le matin. Pres-
surage direct sur vendange éraflée long
et a faible pression, débourbage puis
fermentation a 20-23°C en cuve inox.

Elevage : En cuve inox.

Robe or pale. Jolie expression Belles fraicheur et
florale et fruitiére.  tension.
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copains.

POISSON

Parfait sur un bar au
four et au fenouil.

CRUSTACES
Idéal sur un tourteau
W— mayonnaise maison.
FROMAGE &
Sublimera des chévres

bien affinés.
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DOMAINE bDEs

e Domaine des Schistes se trouve a la croi-
sée des terroirs de la vallée de I'Agly, sur les
communes d’Estagel, Tautavel et Maury. En-
chassé dans les piémonts des Pyrénées, le
Roussillon constitue un amphithéatre ouvert sur la
Méditerranée a I'Est, bordé par le massif
des Corbiéeres au Nord et par les Pyré-
nées au Sud.

Jacques et Nadine Sire ont réali-
sé leur premiére vinification en
1989 et cultivent désormais 50
hectares éparpillés entre Estagel
et Tautavel. Les terroirs y sont
principalement  schisteux,
classés en A.O.P. Cotes du
Roussillon Villages, cru Tauta-
vel et Maury pour les vins secs
ainsi qu'en Rivesaltes, Muscat
de Rivesaltes et Maury pour les
Vins Doux Naturels. Ils cultivent
aussi 5 hectares sur la plaine alluviale
d’Estagel, zone en IGP Cotes Catalanes.
En 2004, leur fils Mickaél les rejoint a
la suite de ses études, et apporte une
touche de modernité au domaine.
Cest depuis 2010 qu'ils entament la
certification en Agriculture Biolo-
gique, car pour eux, faire du vin

bio devient une évidence.
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Caves Maillol

www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
Dimanche et Jours féries T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21



