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Terroir : Sols assez profonds sur la com-
mune d’Estagel, zone de plaine allu-
viale et bas de coteaux.
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100% Macabeu

Vinification :

Pressurage direct sur raisins frais ven-
dangés a la main le matin. Débourbage

statique au contact de lair, soutirage
puis fermentation vers 20-24 °C

Elevage : En cuve inox.

Nates do Digustalion )

Robe or pale. Plutét floral que Fraiche et discréte.
fruité, assez fin.
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copains.

PRODUITS DE LA MER

Parfait sur un joli pla-
teau de fruits de mer.

CRUSTACES
Idéal sur une poélée de
W— palourdes au thym.

w g
Sublimera une pissala-
diere g




DOMAINE bDEs

e Domaine des Schistes se trouve a la croi-
sée des terroirs de la vallée de I'Agly, sur les
communes d’Estagel, Tautavel et Maury. En-
chassé dans les piémonts des Pyrénées, le
Roussillon constitue un amphithéatre ouvert sur la
Méditerranée a I'Est, bordé par le massif
des Corbiéeres au Nord et par les Pyré-
nées au Sud.

Jacques et Nadine Sire ont réali-
sé leur premiére vinification en
1989 et cultivent désormais 50
hectares éparpillés entre Estagel
et Tautavel. Les terroirs y sont
principalement  schisteux,
classés en A.O.P. Cotes du
Roussillon Villages, cru Tauta-
vel et Maury pour les vins secs
ainsi qu'en Rivesaltes, Muscat
de Rivesaltes et Maury pour les
Vins Doux Naturels. Ils cultivent
aussi 5 hectares sur la plaine alluviale
d’Estagel, zone en IGP Cotes Catalanes.
En 2004, leur fils Mickaél les rejoint a
la suite de ses études, et apporte une
touche de modernité au domaine.
Cest depuis 2010 qu'ils entament la
certification en Agriculture Biolo-
gique, car pour eux, faire du vin

bio devient une évidence.
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Dimanche et Jours féries T0h -12h30
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