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Vinification : Vendange manuelle. Ma- & ENTRE COPAINS !

P - . . Idéal sur des tapas de
cérationcarbonique, sans sulfites ajoutés jambon.
pour permettre une expression tréspure

OUVRIR } 15 mins avant
SERVIR } 16 - 18°C
GARDE } 2 ans et fruité du cépage.

E'Ievage: En fOts CUISINE DE MAMIE !

Parfait sur un poulet
aux olives.

Délicieux sur une
paraillade de viande et
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SUCRE / SALE

Robe rubis Intense de fruits Ronde, lactée de Superbe sur un jambon
pale. noirs, une pointede  framboise. Suave et brisé au porto. q
~N cacao et épices. délicate. s
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‘est avant tout I'histoire d’'une famille de vignerons amoureux de
chacune de leurs parcelles. La Famille Fabre est un domaine re-
groupant 5 chateaux dans le Languedoc, sur 4 appellations dif-
férentes :
IGP Pays d'Oc, AOC Minervois, Corbiéres et Corbiéres Boutenac.
La Grande Courtade, orienté plein sud, combine a la perfection des sols
tres particuliers d’'un étang asséché au Moyen-age, et des cépages pour
offrir fraicheur et gourmandise .
La Tour de Rieux, nichée au pied de la Montagne
Noire, entre soleil brilant et des sols frais ou la
vigne puise ses réserves en profondeur pour offrir
des vins tout en élégance.
Le Chateau Coulon, la Famille Fabre y protege
une nature apprivoisée; ses vins sont certifiés bio-
logiques dés 1991.
Le Chateau de Luc, implanté sur les terrasses
caillouteuses de I'Orbieu et sur les contre-
forts ventés de I'Alaric s'exprime par une belle
concentration et un équilibre harmonieux des
vins.
Le Chateau Fabre Gasparets, les vignes vieillissent
devant ces pierres centenaires, seuls témoins du temps,
pour offrir des grands vins concentrés, d'une extraordi-
naire finesse. Lexcellence a I'état pur.
Chaque chateau grace a une identité singuliere offre
une expression unique de son terroir.
Tout le vignoble est cultivé en agriculture biolo-
gique et a obtenu la certification Ecocert en 1992,
puis HVE de niveau 3 en 2014.
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LA FAMILLE FABRE

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a,\/es M&/[[O[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



