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AUVERGNE /
Allier

LES TERRES D'OCRE
AOP Saint: Paungain

Terroir : Sol argileux et sablonneux.
(épages : 70% Gamay, 30% Pinot Noir.

Vinification : Vendange manuelle.
Séparation des 2 cépages, égrappage,
macération préfermentaire a froid, remon-
tages, levures indigenes, fermentation
OUVRIR } 1h avant alcoolique thermorégulée (25°C)

Y7/ BALEIAGN Llevage : En cuve béton.
GARDE } 2-5 ans

Robe rouge Cassis, groseille, Souple,

rubis. framboise, une plaisante, fruitée
pointe poivrée. et fraiche.

N s

ACCORDS

COCOTTE
Parfait sur un roti de
W’ veau aux champignons.

FROMAGE

Merveilleux sur une

truffade auvergnate Y

AVEYRON MON AMOUR'!

Idéal sur un aligot -
saucisse.

PIQUE, PIQUE!
Sublimera une fondue
bourguignonne et
frites maison.




itué a Chatel-de-Neuvre, au coeur de
I’Auvergne, le domaine des Terres d’'Ocre
c'est tout d'abord une histoire de famille, car
c’est Valérie et Eric Nesson-Barichard qui
en sont les propriétaires. Florent, leur neveu,
les rejoint aprés une dizaine d'années
passées a découvrir des domaines
viticoles en France, en Nouvelle-
Zélande et en Afrique du Sud. Le
domaine est composé d’environ 14
hectares ou sont essentiellement
cultivés les cépages Gamay,
Pinot noir, Chardonnay et
Tressallier sur trois terroirs. Les
Terres d'Ocre est un domaine en
appellation Saint-Pourcain.
Depuis plusieurs années, le raisin
est cultivé dans le respect de la vigne
et les vendanges sont faites a la main.
Apreés quelques années en agriculture
raisonnée, les trois associés se sont lancés
dans une nouvelle aventure familiale :
I'agriculture biologique. Le domaine
est actuellement en 2e année de
conversion bio.
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. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutiqgue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - [ abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



