
Mot du CAVISTE
Ce spiritueuxpeut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, 	

     dans  un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

LES BIENHEUREUX

l'Entreprise  
LES BIENHEUREUX
Fondée en 2013, l'entreprise LES BIENHEUREUX a l'ambition 
d'être un acteur de référence du marché des vins et spiri-
tueux. Nous concevons, produisons et commercialisons nos 
propres marques en nous appuyant sur un principe fondateur 
: l'innovation pour l'excellence. Cela passe par des années de 
recherche, de dégustations en verres noirs et d'innombrables 
essais à chaque étape du processus de fabrication.

Fiche Technique / Thoreau
Ce spiritueux présente une grande originalité : il a été élaborée 
en hommage au fameux écrivain et philosophe américain,
Henry David Thoreau.
Comme on le sait, celui-ci a choisi de vivre seul dans une cabane 
au cœur de la forêt près de l’étang de Walden, et relate son ex-
périence dans Walden ou la vie dans les bois.
Un acte de liberté qui a inspiré les fondateurs de la marque Les 
Bienheureux lors de l’élaboration de cette boisson originale.
Il ne s’agit pas en effet d’un rhum à proprement parler, mais 
d’une boisson spiritueuse résultant de l’assemblage d’un rhum 
(70%) et d’un cognac VSOP (30%). Le rhum est originaire du 
Guatemala. L'assemblage est vieilli en fût de Cognac.

THOREAU

Comment déguster 
ce spiritueux
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui 
se referme légèrement au centre ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. 
Approchez le verre de votre nez mais pas 
trop près. Humez les parfums, puis pre-
nez une petite gorgée de rhum et fermez 
la bouche. Faites rouler cette gorgée sur et 
autour de la langue. Vous saliverez pour ré-
duire naturellement le degré d’alcool avant 
d’avaler. Quelques secondes après avoir 
avalé le rhum, concentrez vous sur les sa-
veurs et sensations qui persistent en bouche.

Notes 
de dégustation
NEZ  }  Des parfums de crème brûlée et de 
fleur d’oranger, sublimés par des notes flo-
rales ( rose et jasmin) et de la cannelle.

BOUCHE  }  La noisette, l’huile de noix, les 
fruits confits séchés. Un accord original, qui 
fait tout l’intérêt de ce spiritueux Thoreau !
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1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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