
À déguster entre
copains sur une 
Focaccia au thym frais.

Superbe sur du poulpe 
grillé

Parfait sur une mozza-
rella di Buffala aux oli-
ves séchées et poivre.

Merveilleux sur des 
pâtes fraîches aux 
palourdes.

Notes de Dégustation

Jolie robe limpide 
et brillante. 

Subtil, citron, écorce 
d’orange, pêche, abri-
cot, pomme verte.

Droite, Minérale, 
belle texture. Finale 
fruitée et florale.

APÉRO

PASTA

PLANXA

FROMAGE

ITALIE
Les Pouilles

ACCORDS
SERVIR  }  à 10°C

GARDE }  de 1 à 5 ans

Terroir  :  
Brindisi est situé dans les Pouilles à 100m 
d’altitude au-dessus du niveau de la mer.
Cépage :
100% Vermentino
Vinification :
Raisin égrappés avant pressurage. Macé-
ration à 3°C pendant 12 heures puis fer-
mentation à 12°C pour 80% en cuve acier 
et 20% dans des fûts de chêne de 40hl. 
Élevage :
5 mois en cuve inox.
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L
e nom «Timo» provient 
des buissons de thym 
qui poussent le long du 
rivage rocheux de la mer 

Ionienne.



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

En 1962 San Marzano est une petite ville 
au centre de la DOP Primitivo di Mandu-
ria, une bande de terre entre les mers qui 
baignent les Pouilles. C’est ici que 19 viti-

culteurs ont fondé Cantine San Marzano. Bien 
avant la naissance de l’appellation d’origine 
et la reconnaissance mondiale de Primitivo di 
Manduria, ils poursuivaient un rêve.

Le vignoble en bord de mer. 120 hectares 
dominés par une Masseria du XVIe siècle 
que l’on peut voir se promener parmi 
les interminables rangées de vignes, les 

étendues d’arbustes et les champs d’arbres 
fruitiers. Lieu de travail et de production, la-

boratoire de durabilité en constante évolution. 
Théâtre idéal de partage et de beauté méditerra-
néenne, la distillation de l’expérience que San Mar-
zano offre au monde.

San Marzano

SAN MARZANO


