ROUSSILLON

TRAMONTANE

TRAMONTANE WINES
IGP Coles (olatanes

Terroir : Sols sablonneux et caillouteux.

(épage:
100% Macabeu

Vinification :
Vendanges manuelles.

Pressurage direct. Vinification en cuve
a 16 - 18°C. Collage et soutirage pour

mise en bouteille précoce.
Elevage : En bouteille.
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Robe or pale.

Plutét floral que
fruité, assez fin.
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Délicate, subtil

équilibre. Saveurs de

fleur d'oranger. Joli

gras.
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ACCORDS

A partager entre

copains sur des anchois
de Collioure.

PRODUITS DE LA MER &
Parfait sur des petites

fritures de poissons.

& FROMAGE
Idéal sur des fromages

de cheévre.

Superbe sur une
pissaladiére q



ramontane Wines est né de I'association des
compétences d’Andy Cook, Philippe Gard
et Julien Grill.
Philippe, apres des études a Montpellier et
des expériences en Bourgogne et dans le Bor-
delais, crée en 2000 le domaine Coume del
Mas et reprend en 2006 le Mas Cristine.
Andy, aprés 15 ans dans la vente et la sé-
lection de produits en Angleterre, a fini
en 2006 une formation d'cenologue en
Nouvelle Zélande.
Le domaine est situé au coeur des
Aspres. Le vignoble a une exposi-
tion parfaite sur tous les plans. Son
terroir, fertile sur des sols limoneux,
apporte aux vins une maturité par-
faite. Chaque parcelle est rigoureuse-
ment triée, a la vigne puis au chai.
Aujourd’hui ils sont spécialisés dans le travail
sur les sols de schistes, les terroirs difficiles,
escarpés et sauvages de la bordure sud de la
France. Sur ces sols de bords de mer, ils vi-
nifient toutes les appellations de la zone,
mais aussi des gammes plus rares de vins
de cépages tout a fait originales.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



