LOIRE/
Centre-Val de Loire

CHAMBRATES

DOMAINE VACHERON
AOP Soncoe

ACCORDS

Terroir:

Sol d'argile et de silex
(épage:

100% Sauvignon
Vinification :

Vendange manuelle en caissette.
Tri sur table.

Pressurage a basse pression et décanta-

tion a froid.

Elevage :
12 mois en fit de chéne.

Jolierobe  Subtil quelques  Superbe et élégante.
pale et notes exotiques  Une texture riche et une
limpide. de mangue etde belle finale minérale et ten-

~N fruits jaunes. due. Une pointe de salinité. e

LEUCATE

A déguster sur une

belle bourriche
q d’huitres

CRUSTACES ﬁ

Sublimera des spa-

ghettis aux coques en
persillade et a l'ail. g

a
Blanquette de la mer
W’ au curry.

FROMAGE
Sublimera un Valencay,

un Sainte-Maure de
Touraine.

N




‘est au début du 20°™ siécle

que la famille Vacheron s'ins-

talle sur les terres sancerroises

et exerce la polyculture sur la

quarantaine d’hectares de terrain du
domaine.

Depuis 2004, le domaine est certifié

en agriculture biologique et biody-

namique. Jean-Laurent Vacheron

et sa famille cultivent 47 hectares

de vignes regroupées sur la faille

géologique de Sancerre. Les vins

blancs et rouges proviennent de ter-

roirs de silex et de calcaire issus des

cépages Pinot Noir et Sauvignon.

Les Vacheron continuent a affiner leur style,

entre finesse et puissance, élaborant des

blancs de trés grande classe, a la fois mirs et

tendus, qui délivrent avec beaucoup de sub-

tilité d'ardbmes et de texture, les nuances de

chaque terroir.

DOMAINE VACHERON

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



