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‘est au début du 20°™¢ siecle que
la famille Vacheron s'installe sur
les terres sancerroises et exerce
la polyculture sur la quarantaine
d’hectares de terrain du domaine.
Depuis 2004, le domaine est certifié en
agriculture biologique et biodynamique.
Jean-Laurent Vacheron et sa famille
cultivent 47 hectares de vignes re-
groupées sur la faille géologique de
Sancerre. Les vins blancs et rouges
proviennent de terroirs de silex et de
calcaire issus des cépages Pinot Noir et
Sauvignon.
Les Vacheron continuent a affiner leur
style, entre finesse et puissance, élaborant des
blancs de tres grande classe, a la fois mdrs et
tendus, qui délivrent avec beaucoup de sub-
tilité d'arbmes et de texture, les nuances de
chaque terroir.
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. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



