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VENDANGES TARDIVES

CHARLES FREY
AOP Abac

Terroir : Sol granitique.

(épage : 100% Gewurztraminer A CCO/QDS

Vinification : Vendange manuelle, tri
sévere. Pressurage en raisin entier, levures

indigenes, fermentation lente.

Elevage : 6 mois sur lies fines en cuve & APERO

inox. W' Idéal entre copains
Superbe sur des tar-

tines de foie gras mi-
cuit et sel de Guérande.

VOLAILLE
Sublimera une salade
de poulet grillé en
q sauce citronnée.
Robe dorée, Intense.Des parfums  Ronde, riche et DESSERT
brillante. de fruits confits, exo- puissante. Belle finale X
Parfait sur une tarte

tiques, sous-bois, miel  persistante. Tatin aux abricots.
~ et épices. s ‘

CERTIFIE

%&ac{eD

AGRICULTURE  agric
BIOLOGIQUE




riginaire de Suisse, c'est au début du 18°™ siecle
que la famille Frey avec a sa téte Charles s'est
installée a Dambach-la-Ville, au coeur de I'Alsace
avec comme ambition de cultiver la vigne.
En 1984, Charles est rejoint par son fils Dominique,
arrivé tout droit de I'école de viticulture alsacienne.
En 1997, aprés plusieurs années de recherches
et convaincus par des vins naturellement bons,
Dominique convertit la totalité de I'exploitation
en viticulture biologique et biodynamique,
devenant par la méme occasion un des
pionniers en Alsace.
Avec désormais 14 hectares de vignes
en propriété, un important chemin a été
parcouru depuis la conversion du vignoble en
agriculture biologique.
Le vignoble est implanté sur différents terroirs,
composés principalement darenes granitiques,
d‘argiles et de sables.
La variété de ces terroirs permet la production de
vins fins, frais et trés aromatiques.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a,\/es M&/ZZO[ _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - boutiqgue caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



